Fyllda potatishalvor med oliRa fyllningar

Bakad potatis 10 port
10 st bakpotatisar (stora)

Twitta och torka potatisen vil. Ligg dom pd galler i mitten av ugnen. Baka i 225 grader ca 50
min. prova om den dr mjuk med en sticka. Tag ut potatisen och dela den i halvor och grop ur den.
Mosa den och blanda med ndgon god fyllning. Ldgyg tillbaks moset i potatishalvorna. Stré dver
riven ost och gratinera ca 10 min i ugn. Servera dom till Rott och fisk eller som forritt.

Forslag pd olika fyllningar:

Skinka eller bacon

400 g palvad skinka eller Rnaper stekt bacon
100 g rodIok,

riven stark ost

smor

olja

hackad persilja

SKér skinkan i smd tdrningar. SRala och hacka [6ken. Blanda ihop alla ingredienser och
potatismoset. Krydda och avsmaka. Fyll potatishalvorna. Strd Gver riven ost. Gratinera i ugn.

Gravad lax

400 g gravad lax
hackad dill
riven ost

hackad (6K,
svartpeppar
citronsaft

smor

olja

Tillredning samma som ovan.



Bdckling

400 g bockling
100 g rodIok,
hackad dill
hackad graslok,
dijon senap
salt
svartpeppar
riven ost

Finfordela bocklingen. SRala och hacka [6Ren. Blanda ihop alla ingredienser med potatismoset.
Strd dver riven ost. Gratinera i ugn.

Bacon och dgg

400 g bacon strimlor, Rnaperstekt
100 g 6k hackas

4-6 st dgg hdrdRoRta, hackas
riven ost

smor

olja

hackad persilja

curry

svartpeppar

Tillredning samma som ovan.

Rék-anjovis

400 g riRor, i mindre bitar
50 g anjovis i mindre bitar
4-6 st dgg hardRoRta, hackas
hackad dill

hackad graslok,

riven ost

Smor

olja

Tillredning samma som ovan.
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